
 

 ご紹介  

ガレット・デ・ロワ“時の曲線” 

ニーナ・メタイエ 
 

新たな料理の創作  

ジャガー・ルクルトの「メイド・オブ・メーカーズ™」プログラム   
 

 

ジャガー・ルクルトとニーナ・メタイエのコラボレーションは、2021 年にカフェ 1931 のオープンに

よってスタートしました。このカフェでは、有名パティシエであるニーナ・メタイエがアールデコに

インスパイアされたパティスリーをオーダーメイドのメニューとして考案しました。30 歳を迎える

までに 3 度年間最優秀パティシエに選ばれたニーナ・メタイエは、作品が放つ圧倒的なエレガンスと、

予想外の方法で心に響く味わいを創り出す類まれな才能で知られています。 

 

2026 年、この創造的な対話は、“時の曲線”と名づけられたジャガー・ルクルトのための特別な 

ガレット・デ・ロワの誕生により、さらに深まりを見せます。「メイド・オブ・メーカーズ™」プロ

グラムの一環として、時間、伝統、職人技が融合した新たな食の表現を通じたコラボレーションが 

展開されます。ガレット・デ・ロワ“時の曲線”の創作により、ジャガー・ルクルトとニーナ・メタ

イエは、伝統を称えつつも芸術的な革新を受け入れ、ジュウ渓谷のエッセンスを味わいと食感で表現

しながら、1 年の始まりの祝福へと皆様を誘います。 

伝統を現代的に解釈 

何世紀にもわたるフランスの伝統に根ざし、1 年の初めに親睦と分かち合いの喜びを祝うガレット・

デ・ロワは、ニーナ・メタイエの手にかかると、現代的な味覚と芸術性の表現へと姿を変えます。

“時の曲線”において、パティシエはこの象徴的な儀式を洗練された美食のシグネチャーで再解釈し、

伝統を感覚的な発見の瞬間へと昇華させます。 

概要： 

• 2023 年、2024 年の世界最優秀パティシエに選ばれたニーナ・メタイエによるガレッ

ト・デ・ロワ：フランスの伝統から着想を得て、シェフのニーナ・メタイエは、新た

な料理の創作を通じてジャガー・ルクルトとのコラボレーションを継続します 

• ジャガー・ルクルト誕生の地に敬意を表するレシピ：ジュウ渓谷の食感と風味に着想

を得て、ココアのパイ生地と栗をベースにした創作菓子 

• ゴールドヴェルメイユを施した 5 つの「フェーヴ」：世界中のガレット・デ・ロワには 

5 個限定のゴールドのフェーヴが隠されています。見つけられるのは幸運な数名のみ 



 
 

 

ガレットはココアのパイ生地に栗のフランジパーヌをたっぷりと組み合わせ、ヘーゼルナッツの繊細

な風味が引き立てることで、豊かで多層的な味わいをお楽しみいただけます。ココアを練り込んだ折

り込み生地から栗のクリーム、ニブ入りのヘーゼルナッツ プラリネ、ゴールドに輝くココアのチュ

イルまで、それぞれの要素が細心の精度で構成されています。構造、バランス、細部へのこうした 

配慮は、厳密な職人技と調和のとれたプロポーションを通じて、時間への熟練の技が表現される高級

時計づくりの価値観を反映しています。 

高級パティスリーと時計製造の対話において、“時の曲線”は卓越性に対するジャガー・ルクルトの

絶え間ない追求を体現し、伝統を称えつつも、創造性、精度、そして情熱をもって再解釈する姿勢を

称えます。 

コレクターズアイテム「フェーヴ」がレベルソのデザインを祝福 

一般的なガレット・デ・ロワでは、食事を一緒に楽しむことを称え、各ガレットにメダリオン型に 

デザインされた「フェーヴ」が隠されています。この小さなチャームを見つけた人は、その日 1 日、

王様または女王様になることができます。今回の特別なガレットで「フェーヴ」が祝福するのは、 

2 つの決定的なマイルストーン。ニーナ・メタイエとジャガー・ルクルトのコラボレーションが  

始まった 2021 年。そして、シェフが国際的な評価を確立した 2023 年です。象徴的なレベルソのケー

スに着想を得てジャガー・ルクルトのために特別に制作され、それぞれ 850 ユーロ以上の価値がある、 

ゴールドヴェルメイユを施した 5 個限定の「フェーヴ」が発見される時を待っています。 

 

ガレット・デ・ロワは、一部のお客様および愛好家へのギフトとしてジャガー・ルクルトより贈られ

ます。 

 

 

ニーナ・メタイエについて  

有名なパティシエのニーナ・メタイエは、シェフのカミーユ・ルセックが率いるル・ムーリスのペイストリー 

チームの一員として、わずか 21 歳でキャリアをスタートさせました。ジャン＝フランソワ・ピエージュの指導

の下、ミシュランの星を獲得したル グラン レストランにて修行した彼女は、すぐに受賞歴のあるレストランの

デザート作りを任されました。ニーナ・メタイエはペストリー・シェフ・オブ・ザ・イヤーを 3 度受賞し、 

『ル シェフ』、『ゴ エ ミヨ』、『ヴァニティ フェア』、『GQ』などの雑誌で取り上げられています。ボキュー

ズ ドールやワールド チョコレート マスターズなど、権威ある国際コンクールの審査員も務めています。 

 

 

「メイド・オブ・メーカーズ™」について  

「メイド・オブ・メーカーズ™」プログラムは、ウォッチメイキング以外のさまざまな分野のアーティスト、 

デザイナー、職人たちのコミュニティを一つにまとめます。ウォッチメイキングとアートの間に存在する対話を



 
 

拡大するこのプログラムは、創造性、専門性、精度といったジャガー・ルクルトを常に定義してきた基本原則を

土台としています。このプログラムは、ジャガー・ルクルトの価値を共有し、さまざまに異なる、時には予期せ

ぬ素材や媒体を通じて、表現の新しい形を探求する作品作りをしているワールドクラスのクリエイターたちに 

フォーカスしています。毎年、ジャガー・ルクルトが世界各地で開催する展覧会に、プログラムを通じて制作さ

れた新作が登場し、選ばれたテーマを発展させ、観客がアートや技巧、デザインに関する幅広い話題に加わる新

しい機会を作り出します。 

 

 

ジャガー・ルクルト – ウォッチメーカーの中のウォッチメーカー™  

1833 年以来、ジャガー・ルクルトは、革新性と創造性への抑えきれない渇望に導かれ、故郷ジュウ渓谷の平穏

な自然環境からインスピレーションを得て、複雑機構への熟練した技術とその精度で際立った存在となっていま

す。ウォッチメーカーの中のウォッチメーカー™として知られるマニュファクチュールは、1,400 を超えるキャリ

バーの制作と 430 以上の特許を通して、その絶え間ない革新の精神を表現してきました。ジャガー・ルクルトの

時計職人たちは、190 年以上にわたる蓄積された専門知識を駆使して、最先端の精密なメカニズムの設計、製造、

仕上げ、装飾を行い、何世紀にもわたるノウハウと情熱を融合させ、過去と未来をつないでいます。時代を超え、

常に時と共にあります。180 種類もの専門技術がひとつ屋根の下に集結したマニュファクチュールは、その技巧

に、デザインの美しさと独特で控え目な洗練とを組み合わせ、高級時計に息吹を吹き込んでいます。 
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